
 
OFFENE SCHAUMWEINE & Flaschen     0,1 l   0,75 l 
Champagner “Maison” Brut      15,00  79,00 
Crémant de Loire, Ladubay, Brut        9,00  45,00 
Rosé Crémant de Loire, Ladubay, Brut        49,00 

 

        OHNE ALKOHOL 
        Eins-Zwei-Zero Sparkling Rosé trocken, Weingut Leitz, Rheingau          8,00         39,00 
        Riesling dry „alkoholfrei“ Weingut Leitz, Rheingau            7,50         35,00 

 

 
CHAMPAGNER 

         Nicolas Feuillatte, Collection Organic, Extra Brut            120,00 
         Bollinger Special Cuvée, Brut              150,00 
         Abelé 1757, Blanc de Blancs, Brut              150,00 
         2017 Nicolas Feuillatte, Blanc de Blanc, Brut             175,00 
         2013 Roederer Cristal, Brut               360,00 
         2004 Pommery “Cuvée Louise”, Brut             250,00 

 

ROSÉ CHAMPAGNER 
   Bollinger Rosé, Brut         180,00 
   Abelé 1757, Brut Rosé         135,00 
   Palmer & Co, Rosé Solera Brut        120,00 

 
CHAMPAGNER MAGNUM  1,5 l 

         Taittinger Brut Reserve              240,00 
   Abelé 1757, Rosé Brut         280,00 

 
COCKTAILS 

Pornstar Martini (Passionfrucht, Vodka, Vanillesirup, Crémant    13,00 
Espresso Martini (Vodka, Kaffeelikör Espresso)      13,00 
Negroni (Gin, Campari, roter Vermut).        13,00 
Whiskey Sour (Bourbon, frisch gepresster Zitronensaft, Zucker, Eiweiß)   14,00 
Pisco Sour (Pisco, frischer Limettensaft, Eiweiß, Zucker)     14,00 

 

LONGDRINKS 
London Mule / Vodka Mule        12,00 
Skinny Bitch (Vodka Soda)        10,00 
Limoncello Spritz         10,00 
Vermut Rosé Tonic         12,00 
Porto Tonic          12,00 

 

OFFENE WEINE & Flaschen 
       WEISS               0,15 l         0,75 l 

2023 Grauburgunder Weingut Pfaffmann, Pfalz      8,00  39,00 
2023 Riesling „Schiefer“, Maximin Grünhaus, Mosel     7,50  35,00 
2023 Sancerre, Domaine la Villaudière, Loire     12,00  56,00 
Riesling dry „alkoholfrei“ Weingut J. Leitz, Rheingau     7,50  35,00 

                    2016 Sauternes „Carmes de Rieussec“   0,05 L        10,00        70,00 
 

ROSÉ         0,15 l   0,75 l 
2023 Rosé, Weingut Meier, Pfalz        7,50  35,00 
2023 Sancerre, Domaine la Villaudière, Loire    12,00  56,00 

 

                    ROT 
2021 Zweigelt, Johanneshof Reinisch, Thermenregion     7,50  35,00 
2017 Château Le Bourdieu Cru Bourgeois, Médoc    11,00  50,00 
2022 Côtes du Rhône „La Grange“ de Piaugier, Rhône     8,00  39,00 

 

  FLASCHENBIERE         0,33 L 
Stauder Helles Bierchen         5,00 
Stauder alkoholfrei         4,50 
NOAM Lager          7,00 
Schultheiss Pilsener         4,50 



 
FLASCHENWEINE WEISSWEINE     0,75 l 
2022 Scheurebe „Independent“, Weingut Huff-Doll, Rheinhessen    29,00 
2019 ORANGE, Deutscher Landwein, Weingut Steitz, Rheinhessen   65,00 
2023 Sauvignon Blanc trocken, Weingut Pfaffmann, Pfalz     40,00 
2021 Chardonnay „Barrique“ Ortswein Godramstein, Münzberg, Pfalz   69,00 
2018 Riesling Großes Gewächs Schwarzhofberger, van Volxem, Mosel 135,00 
2023 Riesling „Unplugged“, Weingut Tesch, Nahe      45,00 
2023 Riesling trocken, Robert Weil, Rheingau       49,00 
2015 Riesling Großes Gewächs Berg Rottland, Weingut Leitz, Rheingau  120,00 
2020 Riesling „La Roche“, Weingut Bäder, Rheinhessen      69,00 
2021 Silvaner trocken, Winzerhof Stahl, Franken       38,00 

      2021 Grauburgunder Erste Lage Oberbergen Bassgeige, Keller, Baden         54,00 
      2021 Pinot Blanc „Einstern“, Markus Molitor, Pfalz            49,00 
      2022 Weißburgunder trocken, Weingut Münzberg, Pfalz           42,00 

2023 Grüner Veltliner „Toni“, Weingut Söllner, Wagram      36,00 
2023 Sauvignon Blanc „Kalk & Kreide“, Weingut Tement, Südsteiermark    56,00 
2023 Sancerre, Domaine la Villaudière, Loire      56,00 
2016 Sancerre „Bellechaume“, Domaine de Terres Blanches, Loire    98,00 
2023 Pouilly Fumé „Les Angelots“, Domaine Masson-Blondelet, Loire   69,00 
2018 Pouilly Fumé „Baron de L“, Domaine de Ladoucette, Loire  145,00 
2022 Sablet, Domaine de Piaugier, Rhône      49,00 
2023 Chardonnay „Macon Verzé“ Domaine Nicolas Delfaud, Bourgogne   59,00 
2023 Chablis „Le Finage“, Domaine La Chablisienne, Bourgogne    49,00 

2021 Chablis „Saint Martin”, Domaine Laroche, Bourgogne    69,00 
2017 Beaune du Château 1er Cru, Bouchard Père & Fils, Bourgogne 135,00 
2007 Corton-Charlemagne Grand Cru,  Bouchard Père & Fils, Bourgogne 385,00 

 

ROSÉWEINE 
2023 Rosé, Weingut Meier, Pfalz        35,00 
2023 Sancerre, Domaine la Villaudière, Loire       56,00 

 

ROTWEINE DEUTSCHLAND / ÖSTERREICH 
2021 Spätburgunder „JS“, Weingut Jean Stodden, Ahr      79,00 
2018 Lemberger Großes Gewächs Lämmler, Aldinger, Württemberg   90,00 
2021 Merlot Reserve, Weingut Aldinger, Württemberg     95,00 

2019 Blaufränkisch Leithaberg, Toni Hartl, Burgenland      48,00 
2021 Zweigelt, Johanneshof Reinisch, Thermenregion     35,00 

 

ROTWEINE FRANKREICH 
2022 Côtes du Rhône „La Grange“ de Piaugier, Rhône     39,00 
2020 Gigondas, Domaine de Piaugier, Rhône      65,00 
2020 Châteauneuf du Pape „La Nerthe“, Rhône       95,00 
2019 Bandol “Le Galantin”, Pascal Achille, Bandol     53,00 
2021 Pinot Noir „Macon Rouge“ Nicolas Mailllet, Bourgogne     59,00 
2013 Pernand Vergelesses 1er Cru, Mongeard-Mugneret, Bourgogne   95,00 
2013 Volnay Taillepieds 1er Cru, Bouchard Père & Fils, Bourgogne 240,00 
2017 Chapelle-Chambertin Grand Cru, Domaine Trapet, Bourgogne 450,00 
2017 Echezeaux Grand Cru, Lucien le Moine, Bourgogne   360,00 
2020 Château de Monturon Grand Cru, St. Emilion      59,00 
2016 Château Rollan de By Cru Bourgeois, Médoc      89,00 
2015 Brio du Cantenac-Brown, Zweitwein Cantenac-Brown, Médoc    95,00 
2017 Château La Lagune, 3.Cru Classé, Médoc       98,00 
2012 Château Cantemerle 5. Cru Classé, Médoc     120,00 
1991 Château Margaux 1er Cru Classé, Médoc    800,00 
1993 Château Margaux 1er Cru Classé, Médoc    700,00 
2000 Château Les Ormes de Pez, St. Estéphe    170,00 
2018 La Dame de Montrose Zweitwein Château Montrose, St. Estéphe 135,00 
2013 Château Beychevelle 4. Cru Classé, St. Julien    160,00 
2008 Château du Domaine de l‘Eglise, Pomerol    150,00 


