OSTERBERGER

MITTE

Vorspeisen / Starters/ Snacks

Salat mit Brunnenkresse, Birne, Hasselniisse, Dijon-Senf-Vinaigrette (vegan)
salad with watercress, pear, hazelnuts, Dijon mustard vinaigrette (vegan)

Spinatsalat mit Radieschen, Soja-Sesam-Dressing
Spinach salad with radishes, soya and sesame dressing

Rote Bete, cremiger Feta, Krauter, Walnusse
Beetroot with creamy feta, herbs and walnuts

Tartar vom Fir6er Lachs, Limette & Orange, Kapern, Dill, frischer Meerrettich

Tartar of Faroese salmon, lime & orange, capers, dill, fresh horseradish

gebratene Jakobsmuscheln auf Blumenkohlpiree, Krustentierschaum
Fried scallops on canliflower puree, crustacean foam

Steak Tartare (Kapern, Eigelb, Sentkérner, Focaccia Chip)

Steak tartare, capers, egg yolk, mustard seeds, focaccia chip
mit hausgemachten Pommes frites/ with homemade fries

Hauptgerichte / Main Courses
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Maispoularde aus dem Ofen junger Brokkoli, Kartoffelpiiree, getrtuffelte Beurre blanc 27

Oven-baked corn-fed poulard, young broccoli, mashed potatoes, truffled benrre blanc

Boeuf bourguignon von der Rinderschulter, Perlzwiebeln, Kartoffelpuree
Boeuf bourguignon of beef shoulder, pearl onions and mashed potatoes

Blumenkohl & Romanesco, Tahin-Sauce, Tomaten-Kriuter-Salsa (vegan)
Cauliflower & romanesco, tahini sauce, tomato and herb salsa (vegan)

Zanderfilet, Blattspinat, Pilze, Misoschaum

Pike-perch fillet, spinach leaves, mushrooms, miso foam
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"Das besondere Fleisch

Black Angus Campo Beef aus Argentinien. Die freilaufenden Rinder leben arttypisch

und grasen ganzjihrig ohne Zufutterung unter freiem Himmel.
The special meat’ Black Angus Campo Beef from Argentina. The free-range cattle live a species-typical life and graze
all year round without supplementary feeding in the open air.

Huftsteak, Gorgonzolasauce, Pommes frites
Sirloin steak, gorgonzola sauce, French fries

Roastbeef, Chimichurri, Kartoffelgratin mit Bergkase

Roast beef; chimichurri, potato gratin with mountain cheese
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Dienstag-Samstag ab 18:00 Uhr gedffnet
Keine Barzahlung — wir akeptieven alle EC- und Kreditkarten. Cards only.
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Dessert
Mousse au Chocolat, Haselntisse, Caramel-Cognac-Sauce 9
chocolate mousse, nuts, caramel-cognac sance
Sorbet des Tages (vegan) 5
Sorbet of the day (vegan)
karamellisierter Ziegenkase mit Portwein-Feigen 14
Caramelised goat's cheese with port figs
Espresso Martini 13
Pornstar Martini 13

Donnerstag-Special / Thursday-Special

Huftsteak, Pfeffersauce, Pommes frites
Steak rump ‘Campo’ pepper sauce, french fries
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Bei uns konnen Sie feiern - von 10 bis 80 Personen.
Familienfeiern, Firmenveranstaltungen, Hochzeiten
Anfragen bitte an: office@osterberger.de

You can celebrate with us - from 10 to 80 people. Family celebrations, company events, weddings
DPlease send enguiries to: office@osterberger.de

Keine Barzahlung — wir akeptieven alle EC- und Kreditkarten. Cards only.
WLAN | OSTERBERGER GUEST | Passwort: 20osterberger22 Instagram: @osterberger_mitte



